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10	tartelettes	bord	droit	pur	beurre	Ø8cm
70g	d’éclats	de	cookies	aux	pépites	de	chocolat	St	Michel
300g	de	crème	liquide
300g	de	chocolat	noir	en	pistoles

Faire	bouillir	dans	une	casserole	la	crème	liquide	puis	la	verser	sur	le	chocolat.
Mélanger	jusqu’à	l’obtention	d’une	préparation	lisse.

Verser	la	ganache	dans	les	tartelettes
Laisser	refroidir.
Parsemer	d’éclats	de	cookies	aux	pépites	de	chocolat.

L'a

Variez	la	recette	de	la	ganache	:	chocolat	lait	caramel	ou	encore	chocolat	lait-café
Les	éclats	de	cookies	aux	pépites	de	chocolat	peuvent	aussi	être	remplacés	par	des	éclats	de	galettes.


